Gratar BBQ de gradina cu afumatoare

Instructiuni de utilizare
Traducerea instructiunilor originale
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Surub H: 3x8mm
Surub J/G: 6x14mm

Surub L/1: 5x10mm
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PRIMA UTILIZARE

Pentru prima utilizare, va recomandam sa lasati carbunele sa arda mai mult de 30 de minute fara a
introduce alimente.

SFATURI UTILE, MASURI PROVIZORII

Acest gratar poate fi utilizat numai in aer liber.

Instalati intotdeauna acest produs pe o suprafata solida, departe de materiale inflamabile si
combustibile. Nu utilizati gratarul cand bate vantul.

Folositi gratarul numai atunci cand este complet terminat, cand toate piesele sunt asamblate si bine
fixate.

Nu mutati niciodata gratarul pana cand focul nu este complet stins si pana cand
gratarul nu s-a racit complet. Tineti copiii si animalele de companie la o distanta
sigura atunci cand este utilizat.

Nu utilizati niciodata combustibil lichid pentru a aprinde sau a porni un incendiu.

Protejati-va impotriva focului si a aburului deschizand capacul sau usa de acces atunci cand gratarul
este in uz.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
indepértati capacul, partea superioard a corpului, grilele de gatit si tava de picurare.

Asigurati-va ca gratarul pentru carbuni este asezat in interiorul tavii pentru carbuni si ca tavita pentru
carbuni este asezata in siguranta pe toate cele 3 picioare.

Deschideti usa catre corpul de jos. Daca este posibil, intoarceti usa deschisa spre vant pentru a
favoriza aprinderea focului si circulatia aerului in interiorul gratarului.

Asezati carbunele sau lemnul (nu lemnul de pin) in forma de piramida in centrul gratarului pentru
carbuni.

Aprindeti focul, lasand capacul, partea superioara a corpului si tigaia de picurare oprite. Lasati
carbunele/lemnul sa arda timp de aproximativ 25 de minute.

Carbunii trebuie sa fie usor acoperiti cu cenusa cenusie cenusie cenusie cenusie Thainte de a se face
gratarul.

Raspanditi carbunele/lemnul uniform pe gratarul de carbuni pentru a obtine un foc uniform.
inchideti usa de pe corpul inferior.

CONTINUATI GRATARUL
Asezati bine tava de picurare pe cele 3 suporturi de sustinere ale corpului inferior.
Puteti umple aceasta tava cu putina apa.

Asezati gratarul direct deasupra tavii de scurgere. Asezati alimentele pe gratarul de gratar intr-un
singur strat, cu spatii intre fiecare bucata. Acest lucru permite fumului si caldurii sa circule uniform
n jurul alimentelor.

Asezati corpul partii superioare pe cel al partii inferioare. Lasati usa inchisa.



Asezati cel de-al doilea gratar pe suporturile de sustinere ale corpului superior, asigurandu-va ca
marginea gratarului se sprijina ferm pe suporturile de sustinere. Asezati alimentele pe gratarul de
gratar.

Puneti capacul pe afumatoare si incepeti sa frigeti!

SFATURI PENTRU GRATAR

n timpul procesului de prajire, nu ridicati capacul pentru a verifica alimentele. Un capac deschis
permite scaparea caldurii, ceea ce face necesar un timp mai indelungat de prdjire.

Cand scoateti capacul in timpul gratarului, ridicati-l in lateral, nu direct in sus. Ridicarea capacului
direct in sus va crea un curent de aer in gratar care va aspira cenusa pe alimente.

CONTROLUL INCENDIILOR

Este absolut esential sa mentineti in gratarul dumneavoastra un mediu constant, uniform si la
temperaturi scazute de +/-70°C.

Ar trebui sa puteti atinge partea exterioara a gratarului in zona de gatit fara sa va ardeti mana.

Daca focul este prea fierbinte, puneti capacul pe gratar si inchideti gura de aerisire a capacului. De
asemenea, puteti adauga cateva aschii de lemn umede la foc. Acest lucru va scadea temperatura si
va crea, de asemenea, un fum de fum pentru o aroma mai buna.

Daca focul este prea mic, mariti orificiul de aerisire al capacului si usa de acces la partea inferioara a
corpului pentru a lasa aerul sa intre si pentru a face focul sa creasca.

ADAUGAREA DE APA IN TIMPUL GRATARULUI
Turnati incet apa prin palnia sau gura de scurgere prin usa de acces din partea superioara a corpului.
ADAUGAREA DE CARBUNE/LEMN iN TIMPUL GRATARULUI

indepartati incet capacul de pe gratar si deschideti cu grija usa de acces la corpul inferior folosind
manusi de gratar.

¢ Folositi clesti lungi pentru a adauga carbuni sau lemne, astfel Tncat sa nu amestecati cenusa si scantei.

¢ Cand carbunele sau lemnele ard din nou puternic, inchideti usa si puneti din nou capacul pe
afumatoare.

STINGEREA FOCULUI
¢ Puneti capacul pe afumatoare

¢ Pentru a stinge focul, inchideti pur si simplu toate gurile de ventilatie si usile. De asemenea,
incercati sa acoperiti carbunii cu nisip. Nu folositi niciodata apa!



